ABEND-EMPFEHLUNG

400g CHATEAUBRIAND FUR ZWEI — AM TISCH TRANCHIERT

mit Barlauch-Bohnen und Pommes Frites,
Sauce Bernaise

pro Person 55

WEIN-EMPFEHLUNG

2019 Cuvée INFINTY
Zweigelt, Lemberger, Merlot, Cabernet Franc

Aaron Schwagler - Remstal
99

VORSPEISEN

Sashimi von Thunfisch und Lachs* 28

mit Wasabi, eingelegtem Ingwer, Sojasauce

Zweierlei von der Karotte 17
mit griinem Pfeffer und gebackenem Ei

o . Tuna and salmon sashimi
Variation of carrot with green pepper
with wasabi, pickled ginger and soy sauce

nur vom Lachs / salmon only 24,50

nur vom Thunfisch /tuna only 32,50

and baked egg

Korean Fried Chicken 17
und hausgemachtes Kimchi
Grosse Portion / main course portion 23

Beef Tatar ,Klassisch’ mit Wachtelspiegelei

WEIN EMPFEHLUNG

1209 24,50
180g 33,50

2022 Chateau Leon 0,2l
Original Caesar’s Salad* 19 Bordeaux Blanc 0,75l

Sauvignon Blanc & Semillon

mit Parmesan, Anchovis, Speck und Crofitons
Caesar's salad with parmigiano, anchovies,
bacon and bread croutons

mit Hithnchen 27
mit Garnelen 37




SUPPEN

Rote Bete Suppe 10
mit Créme Fraiche und Croltons
Beetroot soup with créme fraiche and croutons

Doppelte Rinderkraftbriihe 18
mit Tafelspitz, Eierstich und Gemiise
Consommé double with boiled beef
Rahmsuppe von Krustentieren* 20

mit Hummer-Raviolo
Cream of crustacean with lobster ravioli

HAUPTGERICHTE

Krossgebratenes Filet von der Meer&sche

ZWISCHENGERICHTE

Béarlauch Risotto 21
Risotto with wild garlic

kleine Portion / small portion 16
Penne mit Spinatpesto 19

getrockneten Kirschtomaten und Pinienkernen
Penne with spinach pesto, dried cherry
tomatos and pine nuts

kleine Portion / small portion 14

38

auf Artischockenragout und Tortellino von den Kalbsbackchen

Crispy fried fillet of mullet on artichoke ragout and tortellino of veal cheeks

Gebratener Skrei

39

auf dicken Bohnen, Tomaten, Oliven im Krustentiersud mit geschmorten Champignons

und Kartoffelpiiree

Winter cod on broad beans, tomatoes, olives in crustacean stock with braised mushrooms

and mashed potatoes

Wiener Schnitzel mit Rahmgurkensalat und Bratkartoffeln 37

Breaded veal escalope with roasted potatoes and cucumber salad

Ziiricher Geschnetzeltes vom Kalbsfilet mit Kartoffel Rosti 37

Veal strips in cream and mushroom sauce "Zurich style’ served with rosti

Gefiillter Ochsenschwanz auf gestovtem Wirsing mit Madeira-Sauce 39

Stuffed oxtail on stuffed savoy cabbage with Madeira sauce

Hanse Lounge Pfeffersteak vom Rinderfilet

55

mit Bohnenbiindchen und Kartoffelgratin; wei3e Pfeffersauce

Hanse Lounge peppered beef fillet with bean bundles and potato gratin; pepper sauce

* Diese Gerichte servieren wir lhnen auch in der Zeit von 15-18 Uhr






